APERITIF EMPFEHLUNG
APERITIF RECOMMENDATION

Champagner Nikolas Feuilatte 0,751 86,00€
Reserve Exclusive Brut Glas 0,10 14,50€
Juicy Tea Saftkelterei van Nahmen 0,75 | 33,00€
alkoholfrei Glas 0,10 | 7,00€

WEIN- & SAFTARRANGEMENT
WINE- & JUICE RECOMMENDATION

Zum Mend als Arrangement oder auch glasweise
bieten wir korrespondierende Weine & regionale Safte von der
Saftkelterei van Nahmen
als Speisenbegleitung an.

Weinarrangement:

3-Gang 24,00€

4-Gang 31,00€

5-Gang 40,00€
Saftarrangement:

3-Gang 16,50€

4-Gang 22,00€

5-Gang 26,00€

Alkoholfreies Arrangement:
3-Gang 20,00€
4-Gang 26,00€
5-Gang 32,00€



Willkommen im Romantik Parkhotel Wasserburg Anholt
Welcome to the Romantik Parkhotel Wasserburg Anholt

Besonders mochten wir Ihnen empfehlen:

unser
Sommermend

Kaninchenriicken in Krdutern gebacken

Kirschtomaten-Creme Br(ilée
Saddle of rabbit baked in herbs
Créme Br(lée of cherry tomatoes

% % %k

Cappuccino von Zitronengras & Curry ~ Kokosschaum

Lemongrass & curry cappuccino ~ coconut Foam
sk K

Erdbeer-Estragonsorbet
Sorbet made from
strawberrys and
tarragon

% % %k

Gebratenes Rinderfilet ~ zwei gebratene Garnelen

Gemlise ~ Fregola Tostata
Pan-fried beef fillet ~ two pan-fried prawns
Vegetables ~ Fregola Tostata

% %k %k

Tortchen von Blaubeere & Joghurt ~ Basilikumeis
Blueberry & Yoghurt Tartlet ~ Basil Ice Cream

Menlipreis EUR 105,00
Meni ohne Sorbet EUR 99,00
Meni 3-Gang EUR 77,00

(Suppe, Hauptgang & Dessert)



LSpritzige” Wine-Time
3 Glas prickelnde Weine ~ 3 Gerichte

Kirschtomaten-Creme Bralée mit Rucola
Creme Brdlée of cherry tomatoes with rocket salad

dazu: with
Amerie ~ Miinsterldnder Aperitif
Feinbrennerei Sasse

% %k %k

Cappuccino von der Kartoffel mit Sommertriffel
Cappuccino of potato with summer truffle
dazu: with
Villa Sandi
Prosecco Vino Frizzante
IGT

% %k %k

Maispoulardenbrust ~ Mangochutney
Parmesanpolenta
Corn-fed chicken breast ~ mango-chutney
parmesan polenta
dazu: with
Pinot Sekt
brut
Traditionelle Flaschengdirung
Weingut Poss

Menilipreis EUR 59,00

Gerne reichen wir unsere
Getrankekarte mit alkoholfreien Alternativen

Beispiele fur lhre alkoholfreie Begleitung

Verjus Spritz 0,15L EUR 5,00
5cl Verjus vom Weingut Prinz Salm
Sprudelwasser~Rosmarin~Eis

Riesling 0,75L EUR 48,00
Weingut Kallfelz

Mosel

Cold brew tea trifft Saft 0,15L EUR 6,00

Ronnefeldts Herbs Ginger~Heidelbeersaft



Vorspeisen / Starters

Kaninchenriicken in Krdutern gebacken

Kirschtomaten-Créeme Br(lée
Saddle of rabbit baked in herbs
Creme Brilée of cherry tomatoes

Burrata mit Ur-Tomaten und Olivendleis
Burrata with heirloom tomatoes and olive oil ice cream

Salat von Melone ~ Mango ~ Ananas
mit zwei gebratenen Garnelen
Melon mango and pineapple salad with two pan-fried prawns

auch als Hauptgang mit Maispoulardenbrust
also as a main course with corn-fed chicken breast

Cappuccino von Zitronengras & Curry
~ Kokosschaum
Lemongrass & Curry Cappuccino ~ Coconut Foam

mit gebratener Garnele zzgl
with fried prawn

Zwischengerichte/ Kleinigkeiten

Tagliatelle mit Sommertriffel

wilder Brokkoli

Tagliatelle with summer truffle ~ wild broccoli
als Hauptgang

as a maincourse

1 Matjes mit Zwiebelmarmelade

Schmérkes ~ Blattsalat in Himbeervinaigrette
1 matjes herring with onion jam
Schmorkes ~ lettuce in raspberry vinaigrette

Zusatzlich 1 Matjes/ 2 Matjes

additional 1matjes herring/ 2matjes herring

Erdbeer-Estragonsorbet
Sorbet made from Strawberrys and Tarragon

EUR 22,00

EUR19,00 &

EUR 22,00

EUR 39,00

EUR 14,00 wp»

EUR 4,00

EUR19,00 &

EUR 26,00 &

EUR 18,00

EUR 6,00
/10,00

EUR 7,00 %y»



o _ Vegan Q = Vegetarisch

Gerne informieren wir Sie Uber Allergene in unseren Gerichten.
Sprechen Sie dazu unser Service-Team an.

Hauptgerichte / Main courses

Wiener Schnitzel vom Miinsterlander Kalb EUR 33,00

Bayerischer Kartoffelsalat ~ Preiselbeeren
Wiener schnitzel from the Minsterlands veal
Bavarian potato salad ~ cranberrys

Gebratenes Rotbarschfilet EUR 31,00

Ratatouille ~ Parmesanpolenta
Pan-fried redfish fillet
Ratatouille ~ Parmesan polenta

Gebratenes Doradenfilet EUR 39,00

Fregola Tostata ~ Orangentomaten
Pan-fried sea bream fillet
Fregola Tostata ~ Orange tomatoes

Duett von der StiRkartoffel EUR 28,00 Q

Mangochutney ~ gratinierter Ziegenkase ohne Ziegenkise
Duo of sweet potatoe
mangochutney ~ gratinated goat cheese

mit gebratenem Rotbarschfilet ca. 80 g zzgl. EUR 13,50
with red drum approx. 80 g

Gebratenes Rinderfilet EUR 49,00
~ zwei gebratene Garnelen ~ Gemise

~ Fregola Tostata
Pan-fried beef fillet ~ two pan-fried prawns ~ vegetables
~ Fregola Tostata

T-Bone Steak Dry Aged ca. 550 g EUR 81,00

Ratatouille ~ Kartoffel-Thymiangratin far 2 Pers. EUR 89,00
T-bone Steak Dry Aged
Ratatouille ~ potato thyme gratin

\ﬂ =Vegan Q = Vegetarisch



Gerne informieren wir Sie Uber Allergene in unseren Gerichten.

Sprechen Sie dazu unser Service-Team an.

Dessert
Kleine Créme briilée mit Erdbeer-Estragonsorbet
Mini creme brllée with strawberry and tarragon sorbet

Dessertvariation Wasserburg Anholt
Dessertvariation Wasserburg Anholt

Tortchen von Blaubeere & Joghurt ~ Basilikumeis
Blueberry & Yoghurt Tartlet ~ Basil Ice Cream

Drei Kugeln hausgemachtes Eis und Sorbet
Three scopes of homemade icecream and sorbet

Feine Kdseauswahl
Selection of cheese

Kaffee und Digestiv

Kaffee creme

Espresso

Cappuccino

Geutings Single Malt 4cl
Glenfiddich 18 Jahre 4¢l
Feinbrennerei Sasse Williams 2cl
Hennessy VSOP 2cl

Gerne reichen wir Ihnen unsere Getrankekarte.

‘V’ =Vegan Q = Vegetarisch

EUR 10,00 &
EUR 18,00 &

EUR 16,00 &

EUR 12,00

EUR 18,00

EUR 4,00
EUR 4,00
EUR 4,50

EUR 14,90
EUR 16,90

EUR 5,50
EUR 9,00

Gerne informieren wir Sie Gber Allergene in unseren Gerichten.

Sprechen Sie dazu unser Service-Team an.

Besuchen Sie unseren Onlineshop
und entdecken Sie unsere Angebote

*Teatime
*Weintime
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