
 

 

 

 

Willkommen im Romantik Parkhotel Wasserburg Anholt 

Welcome to the Romantik Parkhotel Wasserburg Anholt 
 

 

 

Besonders möchten wir Ihnen empfehlen: 

 

unser  

Probiermenü 
9 Gerichte in 3 Gängen serviert 

 
* Linsenvelouté ~ gebratene Garnele 

Duett von Lachs 

*Schnitte vom Räucherlachs 

*Tataki vom Fjordlachs mit Wakame 

* Lentil velouté ~ fried prawn 

Duet of salmon 

*Slice of smoked salmon 

*Tataki of fjord salmon with wakame 
 

*** 
 

* Kalbsfilet Fregola Tostata ~ Gewürztomate 

* Praline von der geschmorten Lammhaxe   

* Roulade Maispoulardenbrust ~ Rotkohl im Brickteig   
* Veal fillet fregola tostata ~ spiced tomato 

* Praline of braised lamb shank   

* Roulade of corn-fed poulard breast ~ red cabbage in brick pastry   
 

*** 
 

 * Kleines Dessert Wasserburg   

* small dessert Wasserburg   

 
3-Gang Menü zum Preis von EUR 66,00 pro Person 

 

Erweitertes Menü mit folgender Vorspeise: 

Türmchen von Roter Beete ~ Ziegenkäse ~ Feige 

Turret of beetroot ~ goat cheese ~ pickled figs 

 

4-Gang Menü zum Preis von EUR 83,00 pro Person 



 

 

 

 

Vorspeisen / Starters 
 

Türmchen von Rote Beete ~  Ziegenkäse                         EUR 20,00 

 eingelegte Feigen        vegetarisch 

Turret of beetroot  ~  goat cheese  ~  pickled figs 
 

 

Burrata  ~   Kürbispesto  ~  marinierter  Kürbis        EUR 19,00 

geeiste Tomate         vegetarisch 

Burrata  ~  pumpkinpesto ~ marinated  pumpkin  ~  iced tomato 
 

 

Kürbissuppe mit Kardamonschaum                      EUR 16,00  

und gebratener Garnele 

Pumpkinsoup wit foam of cardamom  ~  fried prawn 
 

 

Tagliatelle in Trüffelsauce  ~  Shiitake Pilze                                    EUR 21,00 

Tagliatelle in trufflesauce with shiitake mushrooms    vegetarisch 

 
 

Hauptgerichte / Main courses  
 

Wiener Schnitzel vom Münsterländer Kalbsrücken     EUR 32,00 

Preiselbeeren ~ Süßkartoffel Pommes Frites  ~  winterlicher Salat 

Wiener Schnitzel from the Münsterland saddle of veal 

cranberrys~ sweetpotato fries ~ salad 
 

 

Tagliatelle in Trüffelsauce mit Shiitake Pilze                        EUR 29,00 

Tagliatelle in trufflesauce Shiitake mushrooms     vegetarisch 
 

 

Gebratener Kabeljau in Senfsauce                                                     EUR 39,00 

Speck  ~  Kartoffel-Endiviensalat  

Fried cod in mustardsauce ~  bacon ~  potato  ~ endives-salad 
 

Rosa gebratene Rehkeule mit Kürbis      EUR 41,00 

Kartoffel - Nuss – Kuchen  

Fried haunch of vension ~ pumpkin ~ potato nut cake 

 

Portion Gänsebraten aus dem Ofen      EUR 44,00 

mit Apfel – Zwiebelfüllung ~ Gewürzjus 

Basilikumrotkohl ~ Kartoffelklöße in Brotschmelze 

Roast goose with apple and onion filling ~ spice jus 

red cabbage ~ potato dumplings 

     

Dessert  
 

Cassisbirne ~                          EUR 16,00 

Duett von der Tonkabohne 

Cassis pear  ~  duet of the tonka bean 
 

 

Dessertvariation Wasserburg Anholt      EUR 18,00 

Dessertvariation Wasserburg Anholt 
 

 

Feine Käseauswahl vom Wagen       EUR 18,00 

Choice of cheese  

 

Gerne informieren wir Sie über Allergene in unseren Gerichten. 

Sprechen Sie dazu unser Service-Team an. 

Wir reichen Ihnen gerne eine Karte, in der die Allergene gekennzeichnet sind. 


