
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 

Restaurant “Wasserpavillon” 
 

Mittagskarte von Dienstags bis Freitags 
von 13:00 Uhr bis 16:30 Uhr 

 

 

 

~ Vorspeisen ~ 

 

Burrata mit Urtomaten EUR 19,00 

Olivenöleis ~ Pesto  vegetarisch 

Burrata with tomatoes 

Olive oil ice cream ~ pesto 

 

 

Cappuccino von Karotte und Ingwer EUR 12,00 

Cappuccino of carrot and ginger 

 

Tagliatelle mit Pfifferlingen und Sommertrüffeln EUR 23,00 

  vegetarisch 

Tagliatelle with chanterelles and summer truffel  

auch als Hauptgang / as a main course                           EUR 33,00 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

~ Hauptgerichte ~ 
 

Blattsalat und Urtomaten  EUR 27,00 

mit gebratener Maispoulardenbrust ~ Schmörkes  

Leaf lettuce and primeval tomatoes  

with roasted corn poulard breast 

~ Schmörkes (mini potatoes grilled) 

 

2 Filets vom neuen holländischem Matjes EUR 24,00 

mit gepickelten Zwiebeln ~ Basilikummayonaise 

Blattsalat in Himbeervinaigrette ~ Schmörkes 

2 Matjes fillet with pickled onions  

basil mayonnaise ~ Leaf salad in raspberry vinaigrette ~ roast potatoes 
 

Gebratenes Doradenfilet     EUR 35,00 

grüner Spargel ~ Süßkartoffelpüree 

Fried gilthead fillet  

green asparagus ~ sweet potato puree 
 

Lauchquiche mit Blattsalaten in Himbeervinaigrette EUR 18,00 

Leek quiche with leaf lettuce in raspberry vinaigrette 
 
Wiener Schnitzel vom Münsterländer Kalbsrücken  EUR 32,00  

Kartoffel-Nektarinensalat ~ Basilikummayonnaise  
Wiener Schnitzel from the Münsterland veal loin  

potato and nectarine salad ~ basil mayonnaise 

 

~ Dessert ~ 
Eine große Nocke hausgemachtes Himbeersorbet EUR 6,00 

A large scoop of homemade raspberry sorbet 

 

Zitronentarte ~Basilikumeis ~ Himbeerschaum EUR 15,00 

Lemon tart ~ basil ice cream ~ raspberry foam 


